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Die Pinot Gris Weißwein-Rebe ist die Mutter des Ruländer und
Grauburgunder

Ein Pinot Gris bietet sich zu allen

Fischgerichten an

Der Pinot Gris gilt als die Mutter der in Deutschland so bekannten und
erfolgreichen Weißwein-Reben Ruländer und Grauburgunder. Obwohl die
Haut der Pinot Gris Trauben rötlich bis gar rot gefärbt sind, ergibt der Pinot
Gris einen hervorragenden Weißwein. Denn erst mit der Vollreife wirken die
Pinot Gris Trauben häufig grau (vgl. Grauburgunder).  
Ein Pinot Gris ist ausgesprochen extraktreich und säurearm. Der Pinot Gris ist
kräftig, meist goldgelb und besitzt eine angenehme Frische. Eine Nuance zum
Apfelton unterstützt seine angenehme Frische. 

 Zu welchem Gericht passt ein Pinot Gris Weißwein? Hauptspeisen, die
fischbetont sind, bieten eine gute Grundlage für einen Pinot Gris. Aber auch
Schal- und Krustentiere werden durch einen Pinot Gris optimal unterstützt.  
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